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DIES:  A CONFIRMAR 

LLOC:  SEU DEL CONSELL REGULADOR DO PLA DE BAGES 

ADREÇA: CASA DE LA CULLA,  C/ DE LA CULLA S/N 

POBLACIÓ: MANRESA 

DURADA: 3 DIES de 2 hores aproximadament  

PREUΥ ррϵ 

INSCRIPCIÓ: Enviant les vostres dades a  info@dopladebages.com dient que esteu 

interessats pel curs o telefonant al 93 874 82 36 

 

 

 

 

 

TEMÀTICA DEL CURS:  

mailto:info@dopladebages.com


 

1er. Dia  

- Presentació del curs:  objectiu i 
parts que el componen. 

 

- D'on surt el vi: ceps, vinyes, 
elaboració de blancs, rosats i 
negres. 

 

- Com fer l'anàlisi sensorial d'un vi: 
el tast. 

 

- Tast de blanc, rosat i negre. 

2on. Dia 
- Vi i Salut : composició analítica del 

vi i els components que aporten 
elements bons i necessaris per a 
l'organisme: polifenols, vitamines, 
etc. 

 

- Elaboració del vins escumosos: 
Tast de : vi d'agulla, cava jove, cava 

vell i champagne  

               ¢ŀǎǘ ŘΩǳƴ ƎǊŀƴ Ǿƛ ƴŜƎǊŜ 

3er. Dia 

- Edats del vi: vins joves i vins vells. 
 

Tast de :  
      м Ǿƛ ōƭŀƴŎ ƧƻǾŜ ŘŜ ƭΩǵƭǘƛƳŀ Ŏƻƭƭƛǘŀ 

                     1 vi blanc envellit 

                     м Ǿƛ Ǌƻǎŀǘ ƧƻǾŜ ŘŜ ƭΩǵƭǘƛƳŀ Ŏƻƭƭƛǘŀ 

                     1 vi rosat 2 o 3 collites enrera 

                     м Ǿƛ ƴŜƎǊŜ ƧƻǾŜ ŘŜ ƭΩǵƭǘƛƳŀ Ŏƻƭƭƛǘŀ 

                     1 vi negre de 3 o 4 anys 

                     1 vi negre més envellit 

             /ƻƳ ǾŀƭƻǊŀǊ ǳƴ Ǿƛ άǉǳŀƭƛǘŀǘ - ǇǊŜǳέ 

 


